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Найвимогливіший 
контролер якості – покупець

Не виняток і недавнє відвідування 
«Ніжинського хлібобулочного комбі-
нату» й розмова з його директором 
Сергієм Котом.

Підприємство, хоча й називається 
комбінатом, насправді є невеликим 
приватним пекарним виробництвом, 
в асортименті якого майже двадцять 
видів та найменувань хлібобулочної 
продукції. 

– Пане Сергію, нині ваше вироб-

ництво конкурентоспроможне, 

технічно оновлюється і, мабуть, 

має плани щодо подальшого роз-

витку. Завдяки чому вдається так 

господарювати?

– Відповідь проста: завдяки якості 
продукції. Її належно оцінюють наші 
споживачі. Причому оцінюють точні-
ше й вимогливіше, ніж будь-які лабо-
раторії якості та інші контролюючі 
інстанції. Секрети досягнення висо-
кої якості відомі кожному пекарю, але 
нині не всі потрібних вимог при випі-
канні хліба дотримуються, вдаючись 
до різних технологічних хитрощів. 

У наших рецептурах немає синте-
тичних домішок типу розпушувачів, 
стабілізаторів, підсилювачів кольору 
чи смаку. Якщо в деяких видів хліба й 
здоби, крім цукру, солі, олії, є добав-
ки, то лише натуральні – льон, тмин, 
соняшникове насіння, що поліпшу-
ють передусім харчову цінність про-
дукту.

Підвищує попит на наші вироби й 
періодичне розширення асортимен-
ту. Погодьтеся, що для пекарні такого 

Закінчення на с. 5

Інфо

В Аграрному фонді Украї-
ни вистачить зерна до ново-
го урожаю. Про це повідомив 
його генеральний директор 
Олександр Маренець.

«Ми розіслали телегра-
ми по регіонах для того, щоб 
визначити заявки на місячний 
обсяг борошна. 50–60 тис. 
тонн борошна на місяць – це 
достатньо, бо заводи вироб-
ляють хліб не лише масо-
вих сортів, а наше завдання 
– утримати ціну на хліб масо-
вого вжитку», – наголосив 
голова Аграрного фонду.

За словами пана Марен-
ця Аграрний фонд України не 
затримує форвардних закупі-
вель аграрної продукції. «На 
сьогодні ми повністю готові 
до підписання відповідних 
контрактів з товаровиробни-
ками і можемо оплатити 50% 
ціни, як це передбачено умо-
вами форвардних контрак-
тів», – запевнив Олександр 
Маренець.

 «Вis coctus», 
або просто сухарі 

С. 3

За останні роки підготував не одну публікацію про пекарів, 

і склалося враження, що випікання хліба – чи не 

найпроблемніший напрям харчової промисловості, якщо 

зважити на всі ті нарікання, які доводилося чути від багатьох 

хлібопекарів. Та незважаючи на це країна хлібом у широкому 

асортименті забезпечена достатньою мірою, бізнес сяк-так, 

але все ж прибутковий, і є надія, що ситуація поліпшиться.
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Замовлення №

Покази

– Наша компанія пред-
ставляє на виставці рота-
ційну піч «Miwe», що за 
економічністю й якістю 
випікання, на мою думку, 
не має аналогів. Піч при-
значена як для малих, 
так і великих пекарень, а 
також для випікання кон-
дитерських виробів. 

На українському ринку 
лише наша фірма є екс-
клюзивним представни-

ком компанії «Miwe» та 
відомого у світі виробника 
«Diosna». Хочемо ознайо-
мити споживачів із кілько-
ма новинками – облад-
нанням для виробництва 
тортів фірми «Bakon», для 
шокового заморожування 
«Miwe» та з машинами для 
кулінарії «Hobart».

Ця виставка дуже попу-
лярна, бо це чудова нагода 
знайти клієнтів.

Марія ГУРАЛЬСЬКА, директор компанії «Bakito»:

Форум об’єднує харчовиків

Спеціалізована виставка хліба, 
обладнання, технологій й інгредієн-
тів «Хлібопекарська та кондитерська 
індустрія» вже другий рік поспіль 
відбувається водночас із міжнарод-
ними виставками «ПакЕкспо», «Прод-
Експо Україна», «ПродТехМаш». На 
думку організаторів і учасників, це 
сприяє співпраці між представника-
ми харчової, переробної та пакуваль-
ної галузей, адже експоненти одних 
виставок є безпосередніми клієнтами 
інших.

Учасники експозиції «Хлібо-
пекарська та кондитерська індуст-
рія» – виробники та постачальники 
обладнання та матеріалів, сировини 
й інгредієнтів тощо – представляли 
широкий спектр товарів та послуг і 
демонстрували своє вміння у випі-
канні хлібобулочних виробів і конди-
терських виробів. 

«Наша компанія, – розповідає 
менеджер з розвитку бізнесу компанії 
«Бакалдрін Україна» Ольга Дейнека, – 
постачає сировину для хлібобулочної 

та кондитерської галузі. Крім того, 
ми пропонуємо фахову підтримку, 
пробне випікання на підприємствах 
клієнтів, вигідні умови закупівель, а 
найголовніше – високоякісний про-
дукт.

«Фаворит Техно», наприклад, про-
понувала відсаджувальні, формуваль-
но-ротаційні та екструзійні машини, 
глазурувальні лінії, печі та вистою-
вальні шафи, тістомісильні, кремозби-
вальні машини, модульні лінії тощо.

Широкий асортимент обладнання 
продемонстрували представники ком-
панії «Імпексмаш». А фірма «Марес-
то» постачає на наш ринок печі, тіс-
томісильні і кремозбивальні машини, 
автоматичні лінії для виробництва 
хліба, пряників, листкового тіста. 

Загалом відвідувачі експозиції 
«Хлібопекарська та кондитерська 
індустрія» мали змогу ознайомити-
ся з продукцією таких компаній, як 
«Амарант», «Бакалдрін», Барський 
машинобудівний завод, «Ваговимірю-
вальні системи», Дослідний завод 
харчового обладнання, «Євроімпекс», 
Завод побутової та промислової хімії, 
«Зееландія», «Європейські технології 
обладнання», «Мастер-Пак», «Самшит 
ЛТД», «Спецагросс», «Сяйво», «Тех-
новаги», «Технолог», «Укрпродма-
шбуд», «Ульма Пекеджин Україна», 
«УХЛ-Маш», «J4» та багато інших 
компаній. 

Однією з головних подій вистав-
ки «Хлібопекарська та кондитерська 
індустрія» був конкурс хлібопе-
карської та кондитерської майстер-
ності «Талант року» у номінаціях 
«Пекар року» та «Кондитер року». 

Говорять учасники виставки

– Виставка, гадаю, була 
успішною. Ми поспілкува-
лись із потенційними клієн-
тами та постачальниками. 
Клієнти були зі всієї Украї-
ни, тому роботи вистачить 
для усіх наших філій.

Приймаючи рішення 
про участь у виставці, ми 
керувалися в першу чергу 
бажанням налагодити кон-
такти із харчовими підпри-

ємствами. Як результат, 
отримали кілька десятків 
замовлень на постачання 
обладнання для охолоджен-
ня та низькотемпературно-
го зберігання продукції, 
охолодження термоплас-
тавтоматів. Також багато 
замовлень було на системи 
кондиціонування виробни-
чих цехів та енергоощадні 
технології.

Ігор Мигаль, 
керівник відділу розвитку ТОВ «ЕС Інжиніринг»:

– На цій виставці ми 
презентуємо контейне-
ри з харчової алюмініє-
вої фольги. Ми – єдиний 
національний виробник 
такої продукції. Спектр 
застосування контейнерів 
дуже широкий  – це виго-
товлення кондитерських, 
м’ясних виробів та інших 
продуктів. 

Ми пропонуємо будь-
якому виробнику тестові 
зразки, щоб він спробував 
виготовити свою продук-
цію у таких контейнерах. 

Постійно беремо участь 
у профільних виставках. 
Цьогорічна виставка нам 
сподобалась. Відвідувачі 
цікавляться багатофунк-
ціональністю. Їм потрібно, 
щоб упаковка була еко-
номною, добре транспор-
тувалась, зберігала товар. 
Наша упаковка універ-
сальна,  її можна викорис-
товувати як у промисло-
вості, так і в  домашньому 
застосуванні, розігріваю-
чи продукти у мікрохви-
льових печах.

Сергій КОЗАЧОК, директор з маркетингу 
компанії «СтудіоПак Україна Лімітед»:

– Ми виготовляємо 
фруктові і молочні напов-
нювачі для кондитерської 
індустрії. На виставку 
приїхали вдруге і пред-
ставляємо багато нови-
нок  – смак пломбіру, 
наповнювачі з фруктови-
ми смаками ківі, лимона, 
полуниці, абрикоса. Ми є 
підприємством харківської 

кондитерської фабрики 
«Престиж» – раніше нашу 
продукцію використову-
вала лише ця фабрика, але 
тепер ми вийшли на ринок 
вже як самостійні продав-
ці своєї продукції. 

Виставка дуже хороша, 
багато відвідувачів, під-
приємців, тому сподіваємо-
ся знайти нових клієнтів.

Єлєна РАСПАЄВА, регіональний 
менеджер з продажу, торгова марка «Август»:

– Наше підприємство 
випускає широкий асор-
тимент хлібобулочного 
обладнання – повний цикл 
машин для випікання хліба. 
Продукція призначена як 
для невеликих, так і для 
великих хлібокомбінатів. 

Беремо участь у вис-
тавці вперше. Вона чудово 

організована. Серед відві-
дувачів багато підприєм-
ців. Приємною несподіван-
кою став широкий асорти-
мент товарів, які представ-
лені на стендах. Українсь-
кий ринок нас приваблює. 
Сподіваюся, що підприємці 
зацікавляться нашою про-
дукцією. 

Світлана ЗЕМЛЯНКІНА, 
Шебекінський машинобудівний завод:

– У виставці беремо 
участь вперше. Вона ціка-
ва і добре організована. 
На наш стенд приходи-
ли і старі клієнти, і нові, 
що зацікавилися нашим 
обладнанням для виготов-
лення хлібобулочних та 
кондитерських виробів. 

На стенді представ-
ляємо голландське устат-
кування. Воно надійне, а 
українських виробників 
цікавить тим, що можна 

придбати потрібні їм 
машини, а з часом, коли 
виробничі потреби змі-
няться, переобладнати їх 
для нового виробництва. 

Машини працюють 
безперервно, вони мають 
автоматичну систему зма-
щування, усі підшипники 
з нержавійки тощо. Наша 
пропозиція на ринку уні-
кальна, тому покладаємо 
на цю виставку великі 
надії.

Карен САРКІСЯН, 
компанія «Тромп груп Україна»:

Інфо

Три підприємства 
Держ  комрезерву України 
перероблятимуть борош-
но для соціальних сортів 
хліба.

Держкомрезерв Украї-
ни докладає максимум 
зусиль для стабілізації цін 
на борошно й нівелюван-
ня соціальної напруги на 
внутрішньому ринку. 

Понад 18 тис. тонн 
зерна з держрезерву, 
виділеного відповідно до 
постанови КМУ №159, 
перероблятимуть три 
державних підприємства 
системи держрезерву: 
Кулиндоровський КХП 
(Одеська область), Дунає-
вецький КХП (Хмельниць-
ка область) і Ахтирський 
КХП (Сумська область).

Відповідно до підписа-
них договорів, ці підпри-
ємствам почнуть пере-
робку в цьому місяці. 

Міжнародний форум харчової промисловості та упаковки 

IFFIP відбувся 23–25 лютого у виставковому центрі 

«КиївЕкспоПлаза». Цьогоріч форум зібрав основних операторів 

ринку. Свою продукцію та послуги представляли понад 

300 компаній-учасниць з багатьох країн світу. 

фото «Харчовик»

– Ми презентуємо на 
виставці вдосконалену 
хлібопекарську піч. Вона 
проста у використанні і 
дешевша за аналоги. Піч 
забезпечує рівномірну 

температуру випікання, 
нормальне зволожен-
ня, цілодобову роботу і 
надійність. Також висо-
кий попит на наші конди-
терські печі.

Олександр ПЕНКІСОВИЧ, 
комерційний директор компанії «УХЛ-МАШ»:


